
VITI-VINI
Viticulture
Sol «caranto» d’origine pleistocène (limono-
argileux riche en oligo-éléments) spécifique à 
la région de Venise. 

Méthode guyot appliquée pour la taille du 
vignoble avec une densité entre 3600 et 3900 
pieds/hectares.

DÉGUSTATION
Commentaires de dégustation
De couleur jaune pâle ce Pinot Grigio présente 
des notes de pommes et de fleurs blanches. 
Un bouche rafraîchissante avec un bel 
équilibre entre le fruit et l’acidité naturelle du 
cépage.

Accords vins et mets
Excellent en apéritif ou pour accompagner une 
entrée. Délicieux avec un risotto.

Pour un meilleur service
Servir entre 10° et 12°C.

Temps de garde suggéré
Prêt à boire.

Pinot Grigio 2020
Azienda Agraria Lorenzo Fidora

Situé en Vénétie, le vignoble a été converti en agriculture
biologique en 1974 devenant le premier vignoble biologique dans
la région de Vénétie et l’un des pionniers en Italie.

Le vignoble familial porte ces valeurs environnementales depuis
quatre générations et n’a cessé d’intégrer la biodiversité sur le
domaine. Après avoir aménagé le vignoble avec des étangs, des
prairies et en plantant bosquets et haies d’arbres ils sont
heureux de voir la vie sauvage cohabiter autour des vignes.

Selon eux la qualité des vins passe avant tout par la qualité des
raisins.

Producteur: Azienda Agraria Lorenzo Fidora

Pays: Italie

Région: Vénétie

Appellation: DOC Vénétie

Millésime: 2020

Cépages: 100% Pinot Grigio

Taux d'alcool: 12,5%

Format: 750 ml

SAQ
Importation privée 14908896

Prix (licencié): 18,29$

Prix (particulier): 21,05$


