
Trava-Linguas 2020
Monoel D. Poças Junior

VITI-VINI
Sols
Sols de schistes

Viticulture
Pas d’herbicides, enherbement naturel et 
vendange manuelle

Vinification
Égrappage total. Fermentation en cuves inox 
avec des levures sélectionnées à une 
température de 28-30°C. Macération de 14 
jours.

Élevage
20% en fûts de chêne français usagés

Trava-linguas ou Vire Langue en Français est une phrase ou séquence
de mots contenant des syllabes phonétiquement proches que l'on doit
prononcer très vite sans se tromper.
Pour ce vin nous avons choisi : Les chemises de l’archiduchesse sont-
elles sèches ou archi sèches? L’artiste qui a été mandaté pour réaliser
l’illustration de l’étiquette n’est autre que Julien Posture. Un artiste établi
à Montréal,

Au-delà de l’étiquette audacieuse qui invite à une expérience de réalité
augmentée, se cache un vin soyeux et élégant, qui incarne une
grande intensité aromatique avec des notes de baies sauvages, de
réglisse et de cacao, se terminant par une finale longue et fraîche,

Producteur: Monoel D. Poças Junior

Pays: Portugal

Région: Douro

Appellation: Douro

Millésime: 2020

Cépages: Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Roriz

Taux d'alcool: 13%

Format: 750 ml

SAQ
Code S.A.Q.: 15042326

Prix (licencié): 16,22$

Prix (particulier): 18,65$

DÉGUSTATION
Commentaires de dégustation
Robe de couleur rubis brillante avec le des 
notes de fruits sauvages et cacao. Le vin est 
digeste d’une grande buvabilité

Accords vins et mets
Idéal pour accompagner un barbecue, pizza 
ou encore des lasagnes

Pour un meilleur service
Servir entre 16 et 18°C.

Temps de garde suggéré
Prêt à boire


