AOC & COMPAGNIE

La Vigne en Rose
Vignoble du Réveur

« Le Réveur » correspond au grand-pére de Mathieu Deiss, fils du réputé
Jean-Michel.

A la téte de parcelles acquises de son oncle et aieul, il travaille la vigne
en biodynamie et les vins avec peu ou pas de soufre.

Producteur : Le Vignoble du Réveur

Pays: France

Région : Alsace

Millésime(s) : 2018

Cépage(s) : Gewurztraminer 60 %, Riesling 40 %
Taux d'alcool : 14%

Taux de sucre: 5,7 g\L

Format: 750 ml

Code S.A.Q.: Spécialité 14394012

Prix : 28,75$ particulier / 25$ licencié

Type de sol. Sol d’alluvions quaternaires de la commun de de Benwihr.

Viticulture Superficie de 4 Ha, les vignes ont 50 ans. Agriculture Biologique et Biodynamique.
Certifié Ecocert et Demeter.

Elevage et vinification

Vinification en foudre, sans correction ni levures ajoutées. Macération sur 20% de la vendange. Mise
en bouteille avec une trés faible quantité de soufre

Commentaires de dégustation
La Vigne en Rose exploite tout le coté aromatique du Gewurztraminer et du Riesling. Nez floral,

arémes de rose, de litchi et de péche blanche. La bouche est ample, avec une belle tonicité et
intensément parfumée. Vin sensuel et délicat.

Accords vins et mets
Tartare de thon, curry, pad thai, crevettes tempura.

Pour un meilleur service
Servir entre 10 et 12 °C.
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