AOC & COMPAGNIE

Artisan 2019

Vignoble du Réveur

Jemeter

« Le Réveur » correspond au grand-pére de Mathieu Deiss, fils du réputé
Jean-Michel.
A la téte de parcelles acquises de son oncle et aieul, il travaille la vigne

en biodynamie et les vins avec peu ou pas de soufre.

Producteur : Vignoble du Réveur

Région : Alsace, France

Appellation : Alsace

Millésime(s) : 2019

Cépage(s) : 50% Gewurztraminer, 50% Pinot Gris (vin orange)
Taux d'alcool : 14% Taux de sucre: 2,1 g\L

Format: 750 ml

Code S.A.Q.: Spécialité par lot 13885485

Prix : 32,25$ particulier / 27,86$ licencié

Type de sol
Sol d'alluvions quaternaires de la commune de de Benwihr.

Viticulture
Superficie de 0.50 Hectares seulement, les vignes ont une moyenne d’'ége de 40 ans. Vignoble en
Bio et en biodynamie.

Elevage et vinification

Macération de plusieurs jours donnant une couleur exceptionnelle au vin orange. Vinification en
cuve en inox sans correction ni levures ajoutées. Mise en bouteille avec une trés faible quantité
de soufre.

Commentaires de dégustation
Nez fruité. Structure dense et élégante. La macération apporte la puissance des tannins dans le
velours des arédmes.

Accords vins et mets
Servir avec des viandes et des légumes au four.

Pour un meilleur service
Servir entre 12 et 14 °C.

4307 rue St-Hubert, Montréal, QC H2J 2W6]| 514-931-9645 | info@vinsaoc.ca | www.vinsaoc.ca



