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Domaine de la Grenaudiére

Situé sur la commune de Maisdon-sur-Sévre dans la Vallée de la
Loire, le Domaine de la Grenaudiére s'étend sur 26 hectares sur
les plus beaux coteaux de I'appellation Muscadet.

De pére en fils depuis le 1723, la propriété est aux mains de la
famille Ollivier depuis quatre générations. Mathilde, fille de Jean-
Luc et niece de Guy vient de reprendre la téte du domaine avec
son ami cenologue de longue date, Stéphane Cottenceau.

Ensemble ils souhaitent perpétuer I'héritage du domaine pour
faire rayonner 'appellation. Les muscadets ont maintenant des
crus communaux reconnus et Clisson en fait partie, son sol de
graviers et de galets donne des vins d I'expression accrue.

Producteur : Domaine de la Grenaudiéere
Pays :France

Région : Vallée de la Loire

7 Appellation : Muscadet Sévre et Maine

OYSTERMAN

Millésime: 2021 SAQ

Cépages: 100% Melon de Bourgogne
Code S.A.Q.: 15066811

Prix (licencié): 18,15$
Prix (particulier): 20,88$

Taux d'alcool: 12%

Format: 750 ml

r
VITI-VINI DEGUSTATION
Type de sol Commentaires de dégustation
Terroir granitique, sols argilo limoneux. Avec une belle robe couleur or, ce vin révéle un
o nez complexe avec des arédmes de fruits
Vinification blancs mdrs, des notes d'amande et
Vinification traditionnelle en cuve inox. d'agrumes.
Elevage o _ Accords vins et mets
Elevage sur lies fines pendant 3 & 6 mois. A déguster en apéritif entre amis ou avec des

fruits de mer, des crustacés, un plateau
d’huitres ou des carpaccios de poissons.

Pour un meilleur service
Servir entre 8 et 12°C.

Temps de garde suggéré
Prét & boire.



