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Un seul fil conducteur, celui de la nature comme vérité universelle, celle 
qui ne triche pas ! C’est tout naturellement que l’ensemble du vignoble 
a été reconverti à l’agriculture Biologique et Biodynamique,  finalement 
si longtemps dominante dans l’histoire de l’agriculture si l’on prend un 
peu de recul !

Producteur : Le Vignoble du Rêveur

Région : Alsace, France

Appellation: Alsace

Millésime(s) : 2019

Cépage(s) : 100% Riesling 

Taux d'alcool : 13%

Taux de sucre: 5 g\L

Format : 750 ml

Code S.A.Q. : spécialité par lot 14402246

Prix : 24,35$ particulier / 21,18$ licencié

Type de sol
Le vignoble Du Rêveur se situe sur la commune de Bennwihr, sur des sols d’alluvions 
quaternaires

Viticulture, vinification, élevage 
Vignoble en bio et en biodynamie. Vinification en foudre, sans correction ni levures de 
commerce. Élevage d’un an sur lies. Mise en bouteille avec une très faible quantité de soufre.

Commentaires de dégustation
Vin de fraîcheur, avec une belle acidité citronnée. Bouche tendue, précise, vibrante.

Accords vins et mets 
Déguster avec une sole meunière, un tartare de saumon ou des huîtres.

Pour un meilleur service
Servir entre 10 et 12°C

Vibrations


